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1 Перечень компетенций, которыми должны овладеть обучающиеся в ре-

зультате освоения образовательной программы 

 

1.1 Перечень профессиональных компетенций, владение которыми должен 

продемонстрировать обучающийся в ходе ГИА: 

1.1.1 При защите выпускной квалификационной работы 
Должен продемонстрировать в ходе защиты ВКР  

ПК-1 Способность к разработке новых и модификации существующих 

биотехнологических процессов получения БАВ  

ПК-2 Способность к разработке предложений по оптимизации биотехнологических 

процессов и управлению выпуском биотехнологической продукции 

ПК-3 Способность к управлению испытаниями и внедрению новых биотехнологий 

и новой биотехнологической продукции для пищевой промышленности 

ПК-4 Способность к модернизации биотехнологического производства   

1.2 Перечень общепрофессиональных компетенций, владение которыми 

должен продемонстрировать обучающийся в ходе ГИА: 

ОПК-1. Способен разрабатывать эффективную стратегию, инновационную поли-

тику и конкурентоспособные концепции предприятия 

ОПК-2. Способен разрабатывать мероприятия по совершенствованию технологиче-

ских процессов производства продукции различного назначения 

ОПК-3. Способен оценивать риски и управлять качеством путем использования со-

временных методов и разработки новых технологических решений 

ОПК-4 Способен использовать методы моделирования продуктов питания из расти-

тельного сырья и проектирования технологических процессов производства продукции раз-

личного назначения  

ОПК-5 Способен проводить научно-исследовательские и научно-производственные 

работы для комплексного решения приоритетных технологических задач 

1.3 Перечень общекультурных компетенции, подтверждающих наличие у 

выпускника общих знаний и социального опыта которые должен продемонстриро-

вать обучающийся в ходе ГИА: 

УК-1. Способен осуществлять критический анализ проблемных ситуаций на основе 

системного подхода, вырабатывать стратегию действий 

УК-2. Способен управлять проектом на всех этапах его жизненного цикла 

УК-3. Способен организовывать и руководить работой команды, вырабатывая ко-

мандную стратегию для достижения поставленной цели 

УК-4. Способен применять современные коммуникативные технологии, в том числе 

на иностранном(ых) языке(ах), для академического и профессионального взаимодействия 

УК-5. Способен анализировать и учитывать разнообразие культур в процессе меж-

культурного взаимодействия 

УК-6. Способен определять и реализовывать приоритеты собственной деятельности 

и способы ее совершенствования на основе самооценки 

2 Показатели и критерии оценивания сформированности компетенций 

 

2.1 Выпускная квалификационная работа 

 

Код компе-

тенции   

Наименование ком-

петенции 

Показатель  

сформированности 

Критерии оценива-

ния 

Способ/сред-

ство оценива-

ния 

УК-1 

 Способен осуществлять 

критический анализ про-

блемных ситуаций на ос-

нове системного подхода, 

Знает: основные про-

блемы и исторические 

типы философствова-

ния, основные законы и 

правила мышления.  

Демонстрирует знание 

основных понятий и 

проблем философского 

знания, сформированы 

Устное 

собеседование по 

теоретическим 

вопросам. Отзыв 

руководителя 



вырабатывать стратегию 

действий 

Умеет: выявлять онто-

логические и гносеоло-

гические основания 

научной теории или 

идеи, анализировать 

логическую коррект-

ность выдвижения и 

оценки научной гипо-

тезы, оценивать  сте-

пень научности рас-

сматриваемых положе-

ний 

Способен на основе 

синтеза и анализа выра-

ботать страте-гию дей-

ствий 

систематические знания 

основных методологи-

ческих  подходов к 

постановке и решению 

исследовательских 

проблем; содержания и 

структуры научно-ис-

следовательской дея-

тельности; основных ме-

тодов и специфических 

особенностей 

проведения научного 

исследования в 

области производства 

продуктов питания. 

Показывает умения  ре-

шения актуальных задач 

производства продуктов 

питания из раститель-

ного сырья   

УК-2 

Способен управлять про-

ектом на всех этапах его 

жизненного цикла 

Способен выявить пре-

имущества и недо-

статки различных мо-

делей и вариантов ин-

новационных проектов 

пищевого предприятия. 

Использует знания в 

практической деятель-

ности при разработке 

новых конкурентоспо-

собных концепций 

производства продук-

тов питания из расти-

тельного сырья. 

Демонстрирует знание 

этапов жизненного 

цикла проекта, методов 

и инструментов управ-

ления проектом на каж-

дом из этапов. Исполь-

зует методы и инстру-

менты управления про-

ектом для решения про-

фессиональных задач 

 

УК-3 

Способен организовать и 

руководить работой ко-

манды, вырабатывая ко-

мандную стратегию для 

достижения поставлен-

ной цели 

. 

Самостоятельно вы-

полняет руководство 

коллективом в сфере 

производства продук-

тов питания из расти-

тельного сырья. 

Использует знания в 

области биотехнологии 

для руководства кол-

лективом в сфере своей 

профессиональной дея-

тельности. 

Способен разрабаты-

вать эффективную 

стратегию и формиро-

вать политику предпри-

ятия, 

Развернуто и содержа-

тельно отвечает на во-

просы. 

Способен выявлять и 

оценивать культурные 

процессы при руковод-

стве коллективом во 

время реализации инно-

вационного проекта. 

Демонстрирует готов-

ность к руководству 

коллективом в сфере 

производства продуктов 

питания из раститель-

ного сырья. 

 

Устное собеседо-

вание по теорети-

ческим вопросам. 

Отзыв руководи-

теля  

 

УК-4 

Способен применять со-

временные коммуника-

тивные технологии, в том 

числе на иностран-

ном(ых) языке(ах), для 

академического и про-

фессионального взаимо-

действия 

Грамотно использует 

лексику научного 

стиля, основную тер-

минологию в области 

специализации, вклю-

чая сокращения и 

условные обозначения. 

Знает особенности по-

строения коммуника-

тивных типов речи, 

Демонстрирует знание 

профессиональной тер-

минологии, включая со-

кращения и условные 

обозначения. 

Демонстрирует знание 

особенностей построе-

ния коммуникативных 

типов речи, функциони-

рующих в деловой и 

Устное собеседо-

вание по теорети-

ческим вопросам 

. Отзыв руково-

дителя 

 



функционирующих в 

деловой сфере обще-

ния; основы рефериро-

вания и аннотирования 

литературы; правила 

чтения графиков, диа-

грамм; особенности ре-

ализации на письме 

коммуникативных 

намерений, характер-

ных для культуры 

страны изучаемого 

языка. 

Умеет участвовать в 

дискуссиях на темы, 

связанные с изучаемой 

специальностью; чи-

тать и понимать специ-

альную профессио-

нальную литературу; 

осуществлять пере-

писку в профессио-

нальных и научных це-

лях; осуществлять ре-

феративный, аннотаци-

онный пере-вод; знает 

профессиональную 

терминологию; пони-

мать аутентичную зву-

чащую (монологиче-

скую и диалогическую) 

речь на темы профес-

сионального характера; 

использовать передо-

вой отраслевой, межот-

раслевой и зарубежный 

опыт. 

Владеет компьютером 

и ресурсами Интернета 

для поиска, хранения, 

обработки и анализа 

информации. 

Выполняет переводы 

текстов языках для ре-

шения задач професси-

ональной деятельности 

с применением компь-

ютерных технологий. 

научной сферах обще-

ния; способов и прие-

мов работы с аутентич-

ным текстом в разных 

видах чтения; основ ре-

ферирования и анноти-

рования литературы; 

правил чтения графи-

ков, диаграмм; особен-

ностей реализации на 

письме коммуникатив-

ных намерений, харак-

терных для культуры 

страны изучаемого 

языка. 

Демонстрирует умение 

участвовать в дискус-

сиях на темы, связанные 

с изучаемой специаль-

ностью; читать и пони-

мать с разной глубиной 

ин-формации специаль-

ную профессиональную 

литературу; осуществ-

лять переписку в про-

фессиональных и науч-

ных целях; осуществ-

лять реферативный, ан-

нотационный, адекват-

ный пере-вод; пользо-

ваться профессиональ-

ной лексикой иностран-

ного языка; терминоло-

гией научного харак-

тера. 

УК-5 

Способен анализировать 

и учитывать разнообра-

зие культур в процессе 

межкультурного взаимо-

действия 

Знает культурные осо-

бенности представите-

лей разных этносов, 

конфессий и социаль-

ных групп и исполь-

зует в профессиональ-

ной деятельности. 

Выстраивает професси-

ональное взаимодей-

ствие с учетом культур-

ных особенностей пред-

ставителей разных этно-

сов, конфессий и соци-

альных групп. 

Выстраивает професси-

ональное взаимодей-

ствие с учетом культур-

ных особенностей пред-

ставителей разных этно-

сов, конфессий и соци-

альных групп 

 



УК-6 

Способен определить и 

реализовать приоритеты 

собственной деятельно-

сти и способы ее совер-

шенствования на основе 

самооценки 

Демонстрирует знание 

терминов, убедительно 

рассуждает о механиз-

мах самоорганизации и 

самообразования, их 

роли в культурном раз-

витии, готов на прак-

тике  продемонстриро-

вать развитие творче-

ских способностей. 

Самостоятельно вы-

полняет инновацион-

ный вид деятельности 

Озвученный студентом 

ответ показывает  его 

кругозор и умение сде-

лать выводы, продемон-

стрировать знание тер-

минологии и персона-

лий, навыки обобщения, 

анализа и синтеза фак-

тов и теоретических по-

ложений. 

Демонстрирует готов-

ность к созданию инно-

ваций в сфере производ-

ства продуктов питания 

Устное собеседо-

вание по теорети-

ческим вопросам 

. Отзыв руково-

дителя 

 

ОПК-1 

Способен разрабатывать 

эффективную стратегию, 

инновационную поли-

тику и конкурентоспо-

собные концепции пред-

приятия 

Владеет навыками оце-

нивать эффективность 

мероприятий, вклю-

чённых в программы 

инновационного разви-

тия пищевого предпри-

ятия, с учётом конеч-

ного ценообразования 

продукции или услуги 

Владеет знаниями но-

вейших достижений 

техники и технологии в 

производственно-тех-

нологической деятель-

ности 

Использование знаний 

в области организации 

предпринимательской 

деятельности  в прак-

тической деятельности 

при разработке новых 

конкурентоспособных 

концепций производ-

ства продуктов пита-

ния из растительного 

сырья 

 

Умеет выявить преиму-

щества и недостатки 

различных моделей и 

вариантов инновацион-

ных проектов пищевого 

предприятия с учётом 

конечного ценообразо-

вания продукции или 

услуги. 

Демонстрирует знания 

по эффективной страте-

гии развития предприя-

тия. 

Демонстрирует знания 

истории предпринима-

тельства в пищевом 

производстве;  

Умеет оценивать эффек-

тивность предпринима-

тельской деятельности. 

 

Устное собеседо-

вание по теорети-

ческим вопросам. 

Отзыв руководи-

теля  

 

ОПК-2 

Способен разрабатывать 

мероприятия по совер-

шенствованию техноло-

гических процессов про-

изводства продукции раз-

личного назначения 

Осуществляет разра-

ботку мероприятий по 

совершенствованию 

технологических про-

цессов производства 

пищевой продукции 

Демонстрирует способ-

ность в разработке ме-

роприятий по совершен-

ствованию технологиче-

ских процессов произ-

водства пищевой про-

дукции 

 

ОПК-3 

Способен оценивать 

риски и управлять каче-

ством путем использова-

ния современных мето-

дов и разработки новых 

технологических реше-

ний 

Способен оценивать 

риски предпринима-

тельской деятельности. 

Эффективно управляет 

качеством продукции 

путем раз-работки но-

вых технологических 

решений 

Демонстрирует способ-

ность оценивать риски 

предпринимательской 

деятельности. 

Способен эффективно 

управляет качеством 

продукции путем разра-

ботки новых техноло-

гических решений 

 

ОПК-4 

Способен использовать 

методы моделирования 

продуктов питания из 

растительного сырья и 

Демонстрирует способ-

ность использовать ме-

тоды моделирования 

продуктов питания с 

Использует методы мо-

делирования на прак-

тике при контроле и 

 



проектирования техноло-

гических процессов про-

изводства продукции раз-

личного назначения 

использованием компь-

ютерных технологий 

Владеет навыками мо-

делирования продуктов 

питания 

Демонстрирует способ-

ность использовать ме-

тоды проектирования 

технологических про-

цессов производства 

улучшении технологи-

ческих режимов 

Владеет навыками со-

здавать модели, позво-

ляющие исследовать и 

оптимизировать пара-

метры технологических 

процессов, улучшать ка-

чество готовой продук-

ции 

Умеет находить модели 

технологических про-

цессов; решает задачи 

оптимизации параметры 

технологических про-

цессов для улучшения 

качества продукции. 

ОПК-5 

Способен проводить 

научно-исследователь-

ские и научно-производ-

ственные работы для 

комплексного решения 

приоритетных технологи-

ческих задач 

Способен проводить 

научно-исследователь-

ские работы в области 

биотехнологии 

Готов участвовать в ре-

шении приоритетных 

технологических задач 

Демонстрирует готов-

ность участвовать в ре-

шении приоритетных 

технологических задач 

Демонстрирует способ-

ность проводить 

научно-производствен-

ные работы в области 

биотехнологии 

Устное собеседо-

вание по теорети-

ческим вопросам. 

Отзыв руководи-

теля  

 

ПК-1 

Способность к разра-

ботке новых и модифика-

ции существующих био-

технологиче-ских про-

цессов получения БАВ 

Способен к профессио-

нальной эксплуатации 

современного  техно-

логического оборудо-

вания, в том числе ла-

бораторного и прибо-

ров. 

 показывает высокие 

знания методов и приё-

мов активного плани-

рования эксперимен-

тальных исследований 

 

. 

Хорошо знает совре-

менное технологическое 

оборудование и уве-

ренно демонстрирует 

способность к  его про-

фессиональной эксплуа-

тации,  в том числе ла-

бораторного и прибо-

ров. 

 

Устное собеседо-

вание по теорети-

ческим вопросам. 

Отзыв руководи-

теля  

 

ПК-2 

Способность к разра-

ботке предложений по 

оптимизации биотехно-

логических процессов и 

управлению выпуском 

биотехнологической про-

дукции 

. 

Знает наиболее передо-

вые технологические 

приемы и методы, при-

меняемые в производ-

стве продуктов питания 

из растительного сы-

рья, основные достоин-

ства и недостатки су-

ществующих типовых 

технологических схем; 

способен выделить 

проблемный участок 

технологической 

схемы, нуждающийся в 

модернизации и пред-

ложить пути решения 

существующих про-

блем. 

Владеет навыками раз-

рабатывать предложе-

ния по повышению эф-

. 

Имеете четкие пред-

ставления о наиболее 

прогрессивных техноло-

гических приемах про-

изводства пищевых про-

дуктов; знает недо-

статки и проблемы су-

ществующих типовых 

технологических про-

цессов; понимает и спо-

собен объяснить прин-

ципы, на которых осно-

вано функционирование 

новых технологических 

схем и новых видов обо-

рудования. 

При защите отчета по 

практике демонстрирует 

способность разрабаты-

вать предложения по по-

вышению эффективно-

сти технологического 

Устное собеседо-

вание по теорети-

ческим вопросам. 

Отзыв руководи-

теля  

 



фективности техноло-

гического процесса 

производства, сниже-

нию трудоемкости про-

изводства продукции, 

сокращению расхода 

сырья, материалов, 

энергоресурсов и повы-

шение производитель-

ности труда. 

Способен эффективно 

управлять ведением 

технологического про-

цесса производства с 

целью снижения трудо-

емкости производства 

продукции, сокраще-

нию расхода сырья, ма-

териалов, энергоресур-

сов и повышение про-

изводительности труда. 

 

процесса производства, 

снижению трудоемко-

сти производства про-

дукции, сокращению 

расхода сырья, материа-

лов, энергоресурсов и 

повышение производи-

тельности труда. 

 

ПК-3 

Способность к управле-

нию испытаниями и 

внедрению новых био-

технологий и новой био-

технологической продук-

ции для пищевой про-

мышленности 

Способен обеспечить 

реализацию технологи-

ческого процесса на ос-

нове технического ре-

гламента, организовать 

эффективную систему 

контроля качества сы-

рья, полуфабрикатов и 

готовой продукции на 

конкретном предприя-

тии в соответствии с 

производственной про-

граммой, мощностью, 

ассортиментом 

. 

Умеет выполнять функ-

ции инженера технолога 

производства продуктов 

питания из раститель-

ного сырья. 

демонстрирует способ-

ность обеспечить реали-

зацию технологиче-

ского процесса на ос-

нове технического ре-

гламента, организовать 

эффективную систему 

контроля качества сы-

рья, полуфабрикатов и 

готовой продукции на 

основе стандартных и 

сертификационных ис-

пытаний. 

Устное собеседо-

вание по теорети-

ческим вопросам. 

Отзыв руководи-

теля  

 

ПК-4 

Способность к модерни-

зации биотехнологиче-

ского производства   

Владеет навыками по-

становки задач, плани-

рования, получение и 

оценивания  получен-

ных результатов. 

Грамотно использует в 

своей речи основные 

понятия и терминоло-

гию дисциплины. 

Способен самостоя-

тельно оценить резуль-

таты эксперимента и 

поставить новую цель 

(или скорректировать 

предыдущую) исследо-

ваний, планировать 

этапы ее достижения и 

прогнозировать резуль-

таты исследований. 

 

Демонстрирует умение 

ставить задачи исследо-

ваний, использовать 

способы и средства по-

лучения, хранения, пе-

реработки эксперимен-

тальных данных, делать 

выводы . 

Демонстрирует знания 

постановки задач и про-

ведения исследований в 

области биоинженерии. 

Грамотно обосновывает 

и оценивает результаты 

исследования 

,  

 

 

Устное собеседо-

вание по теорети-

ческим вопросам. 

Отзыв руководи-

теля  

 

 

3 Шкалы оценивания 



3.1 Шкала оценивания результатов защиты ВКР 

Критерии оценки Оценка 
Оригинальность представленного текста составляет 

более 90%. Достаточно полно обоснована актуаль-

ность исследования, предложены варианты решения 

исследовательских задач. Доклад структурирован и 

раскрывает причины выбора и актуальность темы, 

цель работы и ее задачи, предмет и объект исследова-

ния, логику выведения каждого вывода, в заключи-

тельной части доклада показаны перспективы и за-

дачи дальнейшего исследования, освещены вопросы 

научной новизны и практической значимости работы, 

ответы на вопросы носят четкий характер, отзыв 

научного руководителя и рецензия положительные. 

Применяет математические, естественнонаучные и 

профессиональные знания в междисциплинарном 

контексте. Обладает способностью давать оценку 

своей компетенции в различных вопросах, логически 

грамотно рассуждает. Владеет основными принци-

пами и технологиями производства продуктов пита-

ния из растительного сырья. Знает и умеет анализи-

ровать профессиональную информацию, выделять в 

ней главное и логически ее структурировать. 

Отлично 

Оригинальность представленного текста составляет 

более 80%. Достаточно полно обоснована актуаль-

ность исследования, предложены варианты решения 

исследовательских задач. Доклад структурирован и 

раскрывает причины выбора и актуальность темы, 

цель работы и ее задачи, предмет и объект исследова-

ния, логику выведения каждого вывода, в заключи-

тельной части доклада, показаны перспективы и за-

дачи дальнейшего исследования, освещены вопросы 

научной новизны и практической значимости работы, 

ответы на вопросы носят нечеткий характер, отзыв 

научного руководителя и рецензия положительные, 

но с замечаниями. 

Применяет математические, естественнонаучные и 

профессиональные знания в междисциплинарном 

контексте. Обладает способностью давать оценку 

своей компетенции в различных вопросах, логически 

грамотно рассуждает. Владеет основными принци-

пами и технологиями производства продуктов пита-

ния из растительного сырья. Знает и умеет анализи-

ровать профессиональную информацию, выделять в 

ней главное и логически ее структурировать. 

Хорошо 

Оригинальность представленного текста составляет 

более 75%. Обоснована актуальность исследования, 

но поверхностно, предложены варианты решения ис-

следовательских задач. Доклад структурирован и рас-

крывает причины выбора и актуальность темы, цель 

работы и ее задачи, предмет и объект исследования. 

Некоторые выводы выглядят голословными, не под-

тверждены экспериментальными материалами,  име-

ются сомнения в научной новизне и практической 

значимости работы, ответы на вопросы носят нечет-

кий характер, отзыв научного руководителя и рецен-

зия положительные, но с замечаниями. 

Обладает способностью давать оценку своей компе-

тенции в различных вопросах, логически грамотно 

рассуждает. Владеет основными принципами и тех-

нологиями производства продуктов питания из расти-

тельного сырья.  

Удовлетворительно 



Оригинальность представленного текста составляет 

менее 75%, актуальность выбранной темы обосно-

вана поверхностно, доклад не полностью структури-

рован, слабо раскрыты причины выбора и актуаль-

ность темы, допускаются грубые погрешности в ло-

гике выведения нескольких из наиболее значимых 

выводов, ответы на вопросы носят поверхностный ха-

рактер, отзыв руководителя и рецензия положитель-

ные, но имеют существенные замечания. 

Неудовлетворительно  

 

4 Типовые контрольные задания или иные материалы, необходимые для 

оценки результатов освоения образовательной программы 

 

4.1 Общая характеристика выпускной квалификационной работы 
Магистерская диссертация является завершающим этапом обучения магистранта, во 

время ее подготовки и защиты магистрант должен продемонстрировать подготовленность 

к самостоятельной производственной и иной деятельности, определяемой ФГОС по направ-

лению подготовки 19.04.02 «Продукты питания из растительного сырья», а также проявить 

сформированность общекультурных и профессиональных компетенций, определяемых 

ФГОС. Цель магистерской диссертации: систематизация, закрепление теоретических и 

практических знаний магистранта и применение этих знаний при решении конкретных за-

дач технологического, организационного и экономического характера; развитие навыков 

самостоятельной творческой работы при решении инженерных задач и осуществлении тех-

нологических расчетов;     выполнение     самостоятельных     научных     исследований,     

обработка     и 

интерпретация результатов исследований. 

Магистерская диссертация должна соответствовать заданию, быть выполнена на вы-

соком уровне, содержать все необходимые разделы, расчеты, пояснения и приложения, не-

обходимые для однозначного понимания проектных решений или научных выводов автора. 

В работе должны быть использованы современные методы инженерных и проектных рас-

четов, передовые технологии производства и контроля, учтены требования ГОСТ, ОСТ и 

СТО ИРНИТУ. Магистерская диссертация научно-исследовательского характера должна 

быть актуальна, выполнена с использованием современных аналитических методик и бази-

роваться на современных опубликованных научных трудах в исследуемой области. Работа 

должна отличаться краткостью, ясностью, логичностью и последовательностью изложения, 

высоким качеством оформления пояснительной записки и графического материала, исполь-

зованием средств современной вычислительной техники и компьютерной графики. 

Тематика магистерской диссертации разрабатывается выпускающей кафедрой и мо-

жет быть связана с технологией производства хлеба, кондитерских и макаронных изделий, 

а также технологией производства солода, пивобезалкогольной, винодельческой, ликеро-

водочной продукции, производством этилового спирта и хлебопекарных дрожжей. Задачей 

магистерской диссертации может быть разработка вновь строящихся или реконструкция 

существующих установок и цехов хлебопекарных и кондитерских производств. Исследова-

тельская  магистерская    диссертация     может    быть  посвящена решению конкретной 

научно-производственной задачи, связанной с разработкой новых видов пищевых продук-

тов, улучшением технологических процессов, повышением пищевой ценности, конкурен-

тоспособности различных видов изделий, внедрением в производственный процесс новых 

видов растительного сырья. 

Задание на выполнение магистерской диссертации магистрант получает у руководи-

теля.     Совместно     с     руководителем     работы     намечает     календарный     график 

проектирования и обсуждает конкретные вопросы, подлежащие разработке в рамках ра-

боты. По мере написания отдельных глав магистрант представляет их своему руководи-



телю, вносит изменения и дополнения в соответствии с полученными замечаниями. В уста-

новленные сроки магистрант должен представить полный текст и графический материал 

работы на проверку руководителю для принятия решения о готовности к защите. 

Магистерская диссертация направляется на внешнюю рецензию. Рецензентами яв-

ляются ведущие специалисты и научные сотрудники в области, наиболее близкой к рас-

сматриваемой в работе тематике. Рецензент оценивает соответствие содержания магистер-

ской диссертации заданию на проектирование, соответствие содержания работы современ-

ному уровню развития науки, техники и технологии, уровень использования передового 

опыта, новейших технических достижений, качество и тщательность выполнения научных 

исследований, оригинальность проектных решений, умение автора работы связно, гра-

мотно и логично излагать свои мысли. Рецензент оценивает работу и дает заключение о 

возможности присвоения ее автору соответствующей квалификации. 

Для      защиты      магистерских      диссертаций      назначается      государственная 

аттестационная комиссия, состоящая из сотрудников ИРНИТУ и представителей промыш-

ленных предприятий. Председателями ГАК назначаются руководящие работники и глав-

ные специалисты производственных предприятий и научно-исследовательских организа-

ций. Для доклада по существу работы на заседании ГАК дипломнику предоставляется 10-

15 минут, затем выпускник отвечает на вопросы представителей ГАК, замечания руководи-

телей и рецензента. 

По окончании публичной защиты ГАК на закрытом заседании обсуждает результаты 

защиты и принимает решение о присвоении выпускнику соответствующей квалификации, 

а также выдаче диплома с отличием. 

 

5 Методические материалы 

Защита выпускной квалификационной работы проводится на открытом заседании 

государственной экзаменационной комиссии (за исключением работ по закрытой тематике) 

с участием не менее двух третей ее состава в соответствии с порядком проведения за-щиты.  

Заседание государственной экзаменационной комиссии начинается с объявления 

списка магистрантов, защищающих выпускные квалификационные работы на данном засе-

дании. Председатель комиссии (или его заместитель) оглашает регламент работы заседа-

ния, затем в порядке очередности приглашает на защиту магистрантов, каждый раз объяв-

ляя фамилию, имя и отчество выпускника, тему выпускной квалификационной работы, фа-

милию и должность руководителя выпускной квалификационной работы. Изменение оче-

редности допускается лишь в исключительных случаях с разрешения председателя ГЭК. 

На защиту одной выпускной квалификационной работы отводится не менее 30 ми-

нут. Секретарь комиссии во время заседания ведет протокол, куда обязательно записыва-

ется время начала и окончания защиты выпускной квалификационной работы. 

В процессе защиты выпускной квалификационной работы члены государственной 

экзаменационной комиссии должны быть ознакомлены с отзывом рецензента и руководи-

теля выпускной квалификационной работы. 

Для доклада о содержании проекта обучающемуся отводится 10 минут. По оконча-

нии доклада члены ГЭК  задают обучающемуся вопросы, направленные на выявление 

уровня его профессиональной компетентности. 

Вопросы членов ГЭК заносятся в специальные бланки заданных вопросов. В этом 

же бланке проставляется оценка за ответ на каждый вопрос, заданный членом ГЭК. Все 

оценки, выставленные каждым членом ГЭК, суммируются, и определяется среднее значе-

ние.  

Итоговая оценка формируется путем суммирования оценок за ответы на вопросы 

членов ГЭК, оценки из отзыва рецензента и руководителя работы обучающегося над ди-

пломным проектом/дипломной работой и вычислением частного при делении полученной 

суммы на общее число выставленных оценок. Итоговая оценка выставляется по правилам 



округления к целой части и в соответствии со шкалой: «отлично», «хорошо», «удовлетво-

рительно», «неудовлетворительно».  

Итоговая оценка вносится в протокол заседания ГЭК и зачетную книжку, которые 

подписывают председатель ГЭК, члены и секретарь комиссии. Оценки «отлично», «хо-

рошо», «удовлетворительно» означают успешное прохождение государственного аттеста-

ционного испытания. Решения комиссий принимаются простым большинством голосов от 

числа лиц, входящих в состав комиссий и участвующих в заседании. При равном числе го-

лосов председатель комиссии обладает правом решающего голоса.  

В протоколе заседания ГЭК также отражаются перечень заданных обучающемуся 

вопросов и характеристика ответов на них, мнения председателя и членов государственной 

экзаменационной комиссии о выявленном в ходе государственного аттестационного испы-

тания уровне подготовленности обучающегося к решению профессиональных задач, а 

также о выявленных недостатках в теоретической и практической подготовке обучающе-

гося. 


